Menu - 1 Batizados

Aperitivos Liquidos :

Vinho do Porto, Martini, Moscatel, Whisky, Sangria Vinho
Maduro e Verde, Cerveja, Refrigerantes e Aguas.

Aperitivos Sélidos : ( Buffet )

Rissois, Croquetes, Bolos de Bacalhau, Xamugcas, Salada de Bacalhau, Salada de Orelha,
Salada de Pernil, Meldo ¢/ Presunto, Fumeiro Regional, Folar, Empada, Bola de Carne,
Cogumelos Recheados, Camarao e Sapateira.

Entrada a Mesa : (1 opcdo)

Creme de Legumes, Sopa de Peixe, Canja de Galinha, Salada Tropical ¢/ Frutos do Mar,
Salada Julina ¢/ o seu acompanhamento, Mil Folhas de Camarao.

Peixe : (1 opcdo)

Arroz de Tamboril ¢/ Gambas — Filetes de Pescada ¢/ Arroz Primaveril — Lombos de
Cherne Gratinados c¢/Molho Lagosta -Salmdo ¢/ Laranja — Lombos de Salm&o a Quinta —
Filetes de Garoupa ¢/ Ameijoa — Bacalhau a Principe — Bacalhau a Chefe — Bacalhau a
Diplomata - Bacalhau a Lagareiro — Bacalhau Gratinado — Bacalhau ¢/ Migas.

Desenjoativo:
Sorvete de Limdo / Laranja / Tangerina ou Maca Verde

Carne : (2 opcdo)

Peito de Pato ¢/ Molho Laranja — Lombinhos de Porco C/Castanhas — Vitela Assada
Recheada c/ Legumes - Naco de Vitela Wellinton -Tornedé em Crosta de Pdo ¢/ Molho
de Ananas Caramelizado ou Molho de Cogumelos — Enrolados de Vitela Recheados ¢/
Bacon e Legumes — Filé Mignom de Porco Preto ¢/ Chutney de Manga - Cabrito a Aldeia
— Cabrito Brazeado - Leitdao Assado.

Buffet de Sobremesas :

Pudim Caseiro, Mousse de Chocolate, Molotof, Gelatinas, Semi-Frios, Tartes, Pastelaria
Fina Sortida, Fruta Laminada, Mesa de Queijos.

Ceia :
Caldo Verde, Misto de Carnes Grelhadas, Saladas
Bolo de Baptizado, Ementas, Marcadores, Animacao Criangas, Musica DJ

BAR ABERTO




Menu - 2 Batizados

Aperitivos Liquidos :

Vinho do Porto, Martini, Moscatel, Whisky, Sangria
Vinho Maduro e Verde, Cerveja, Refrigerantes e Aguas

Aperitivos Sélidos : ( Buffet )

Rissois, Croquetes, Bolos de Bacalhau, Xamugas, Salada de Bacalhau, Salada de Orelha,
Salada de Pernil, Meldo ¢/ Presunto, Fumeiro Regional, Folar, Empada, Bola de Carne,
Cogumelos Recheados, Camarao e Sapateira.

Entrada a Mesa : 1 ( opcdo)

Creme de Legumes, Sopa de Peixe, Canja de Galinha, Salada Tropical ¢/ Frutos do Mar,
Salada Julina ¢/ o seu acompanhamento, Mil Folhas de Camarao.

Peixe : (1 opcdo)

Arroz de Tamboril ¢/ Gambas — Filetes de Pescada ¢/ Arroz Primaveril — Lombos de
Cherne Gratinados c¢/Molho Lagosta -Salmdo ¢/ Laranja — Lombos de Salm&o a Quinta —
Filetes de Garoupa ¢/ Ameijoa — Bacalhau a Principe — Bacalhau a Chefe — Bacalhau a
Diplomata - Bacalhau a Lagareiro — Bacalhau Gratinado — Bacalhau ¢/ Migas.

Desenjoativo:
Sorvete de Limdo / Laranja / Tangerina ou Maca Verde

Carne : (2 opcdo)

Peito de Pato ¢/ Molho Laranja — Lombinhos de Porco C/Castanhas — Vitela Assada
Recheda c/Legumes - Naco de Vitela Wellinton -Tornedé em Crosta de P3o ¢/ Molho
de Ananas Caramelizado ou Molho de Cogumelos — Enrolados de Vitela Recheados ¢/
Bacon e Legumes — Filé Mignom de Porco Preto ¢/ Chutney de Manga - Cabrito a Aldeia
— Cabrito Brazeado - Leitdao Assado.

Buffet de Sobremesas :

Pudim Caseiro, Mousse de Chocolate, Molotof, Gelatinas, Semi-Frios, Tartes, Pastelaria
Fina Sortida, Fruta Laminada, Mesa de Queijos.

Inclui :

Bolo de Baptizado, Ementas, Marcadores, Animacao Criangas, Musica DJ
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Menu - 3 Batizados

Aperitivos Liquidos :

Vinho do Porto, Martini, Moscatel, Whisky, Sangria Vinho
Maduro e Verde, Cerveja, Refrigerantes e Aguas.

Aperitivos Sélidos : a Mesa ou em Buffet

Rissois, Croquetes, Bolos de Bacalhau, Xamugas, Misto de Fumeiro Regional, Salada de
Orelha, Meldo c/ Presunto, Folar, Empada, Bola de Carne, Cogumelos Recheados
Camardo e Creme de Sapateira.

Entrada a Mesa : 1 ( opcdo)

Creme de Legumes, Sopa de Peixe, Canja de Galinha, Salada Tropical ¢/ Frutos do Mar,
Salada Julina ¢/ o seu acompanhamento, Mil Folhas de Camar3o.

Peixe : (1 opcdo)

Arroz de Tamboril ¢/ Gambas — Filetes de Pescada ¢/ Arroz Primaveril — Lombos de
Cherne Gratinados c¢/Molho Lagosta -Salmdo ¢/ Laranja — Lombos de Salm&o a Quinta —
Filetes de Garoupa ¢/ Ameijoa — Bacalhau a Principe — Bacalhau a Chefe — Bacalhau a
Diplomata - Bacalhau a Lagareiro — Bacalhau Gratinado — Bacalhau ¢/ Migas.

Carne : (1 opcdo)

Peito de Pato ¢/ Molho Laranja — Lombinhos de Porco C/Castanhas — Vitela Assada
Recheada ¢/ Legumes - Naco de Vitela Wellinton -Tornedé em Crosta de Pdo ¢/ Molho
de Ananas Caramelizado ou Molho de Cogumelos — Enrolados de Vitela Recheados ¢/
Bacon e Legumes — Filé Mignom de Porco Preto ¢/ Chutney de Manga - Cabrito a Aldeia
— Cabrito Brazeado - Leitdo Assado.

Buffet de Sobremesas :

Pudim Caseiro, Mousse de Chocolate, Molotof, Gelatinas, Semi-Frios, Tartes, Pastelaria
Fina Sortida, Fruta Laminada, Mesa de Queijos.

Inclui :

Animacdo p/ criangas , Musica Dj e Decora¢do Stander
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