
 Menu -  1                            Batizados   

Aperitivos Líquidos :

Vinho do Porto, Martini, Moscatel, Whisky, Sangria                                                       Vinho
Maduro e Verde, Cerveja, Refrigerantes e Águas.

Aperitivos Sólidos :   ( Buffet )

Rissóis, Croquetes, Bolos de Bacalhau, Xamuças, Salada de Bacalhau, Salada de Orelha, 
Salada de Pernil, Melão c/ Presunto, Fumeiro Regional, Folar, Empada, Bola de Carne, 
Cogumelos Recheados, Camarão e Sapateira.

Entrada à Mesa :  ( 1 opção )

Creme de Legumes, Sopa de Peixe, Canja de Galinha, Salada Tropical c/ Frutos do Mar , 
Salada Julina  c/ o seu acompanhamento, Mil Folhas de Camarão.

Peixe : ( 1 opção )

Arroz de Tamboril c/ Gambas – Filetes de Pescada c/ Arroz Primaveril – Lombos de 
Cherne Gratinados c/Molho Lagosta -Salmão c/ Laranja – Lombos de Salmão à Quinta –
Filetes de Garoupa c/ Ameijôa – Bacalhau à Príncipe – Bacalhau à Chefe – Bacalhau à 
Diplomata -  Bacalhau à Lagareiro – Bacalhau Gratinado – Bacalhau c/ Migas.

Desenjoativo:

Sorvete de Limão / Laranja / Tangerina ou Maça Verde

Carne : ( 2 opção )

Peito de Pato c/ Molho Laranja – Lombinhos de Porco C/Castanhas – Vitela Assada 
Recheada c/ Legumes  - Naco de Vitela Wellinton -Tornedó em Crosta de Pão c/ Molho 
de Ananás Caramelizado ou Molho de Cogumelos – Enrolados de Vitela Recheados c/ 
Bacon e Legumes – Filé Mignom de Porco Preto c/ Chutney de Manga - Cabrito à Aldeia
– Cabrito Brazeado -  Leitão Assado.

Buffet de Sobremesas :

Pudim Caseiro, Mousse de Chocolate, Molotof, Gelatinas, Semi-Frios, Tartes, Pastelaria 
Fina Sortida, Fruta Laminada, Mesa de Queijos.

Ceia :

Caldo Verde, Misto de Carnes Grelhadas, Saladas

Inclui :

Bolo de Baptizado, Ementas, Marcadores, Animação Crianças, Musica DJ

BAR ABERTO

                                                     



Menu -  2                              Batizados   

Aperitivos Liquidos :

Vinho do Porto, Martini, Moscatel, Whisky, Sangria                                                        
Vinho Maduro e Verde, Cerveja, Refrigerantes e Águas

Aperitivos Sólidos :   ( Buffet )

Rissóis, Croquetes, Bolos de Bacalhau, Xamuças, Salada de Bacalhau, Salada de Orelha, 
Salada de Pernil, Melão c/ Presunto, Fumeiro Regional, Folar, Empada, Bola de Carne, 
Cogumelos Recheados, Camarão e Sapateira.

Entrada à Mesa :  1 ( opção )

Creme de Legumes, Sopa de Peixe, Canja de Galinha, Salada Tropical c/ Frutos do Mar , 
Salada Julina  c/ o seu acompanhamento, Mil Folhas de Camarão.

Peixe : ( 1 opção )

Arroz de Tamboril c/ Gambas – Filetes de Pescada c/ Arroz Primaveril – Lombos de 
Cherne Gratinados c/Molho Lagosta -Salmão c/ Laranja – Lombos de Salmão à Quinta –
Filetes de Garoupa c/ Ameijôa – Bacalhau à Príncipe – Bacalhau à Chefe – Bacalhau à 
Diplomata -  Bacalhau à Lagareiro – Bacalhau Gratinado – Bacalhau c/ Migas.

Desenjoativo:

Sorvete de Limão / Laranja / Tangerina ou Maça Verde

Carne : ( 2 opção )

Peito de Pato c/ Molho Laranja – Lombinhos de Porco C/Castanhas – Vitela Assada 
Recheda c/Legumes  - Naco de Vitela Wellinton -Tornedó em Crosta de Pão c/ Molho 
de Ananás Caramelizado ou Molho de Cogumelos – Enrolados de Vitela Recheados c/ 
Bacon e Legumes – Filé Mignom de Porco Preto c/ Chutney de Manga - Cabrito à Aldeia
– Cabrito Brazeado -  Leitão Assado.

Buffet de Sobremesas :

Pudim Caseiro, Mousse de Chocolate, Molotof, Gelatinas, Semi-Frios, Tartes, Pastelaria 
Fina Sortida, Fruta Laminada, Mesa de Queijos.

Inclui :

Bolo de Baptizado, Ementas, Marcadores, Animação Crianças, Musica DJ

BAR ABERTO

                                                      



Menu -  3                          Batizados   

Aperitivos Liquidos :

Vinho do Porto, Martini, Moscatel, Whisky, Sangria                                                       Vinho
Maduro e Verde, Cerveja, Refrigerantes e Águas.

Aperitivos Sólidos :   à Mesa ou em Buffet

Rissóis, Croquetes, Bolos de Bacalhau, Xamuças, Misto de Fumeiro Regional, Salada de 
Orelha, Melão c/ Presunto, Folar, Empada, Bola de Carne, Cogumelos Recheados  
Camarão e Creme de Sapateira.

Entrada à Mesa :  1 ( opção )

Creme de Legumes, Sopa de Peixe, Canja de Galinha, Salada Tropical c/ Frutos do Mar , 
Salada Julina  c/ o seu acompanhamento, Mil Folhas de Camarão.

Peixe : ( 1 opção )

Arroz de Tamboril c/ Gambas – Filetes de Pescada c/ Arroz Primaveril – Lombos de 
Cherne Gratinados c/Molho Lagosta -Salmão c/ Laranja – Lombos de Salmão à Quinta –
Filetes de Garoupa c/ Ameijôa – Bacalhau à Príncipe – Bacalhau à Chefe – Bacalhau à 
Diplomata -  Bacalhau à Lagareiro – Bacalhau Gratinado – Bacalhau c/ Migas.

Carne : ( 1 opção )

Peito de Pato c/ Molho Laranja – Lombinhos de Porco C/Castanhas – Vitela Assada 
Recheada c/ Legumes  - Naco de Vitela Wellinton -Tornedó em Crosta de Pão c/ Molho 
de Ananás Caramelizado ou Molho de Cogumelos – Enrolados de Vitela Recheados c/ 
Bacon e Legumes – Filé Mignom de Porco Preto c/ Chutney de Manga - Cabrito à Aldeia
– Cabrito Brazeado -  Leitão Assado.

Buffet de Sobremesas :

Pudim Caseiro, Mousse de Chocolate, Molotof, Gelatinas, Semi-Frios, Tartes, Pastelaria 
Fina Sortida, Fruta Laminada, Mesa de Queijos.

Inclui :

Animação p/ crianças , Musica Dj e Decoração Stander

BAR ABERTO

                                                             




